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A Nyiregyhazi Egyetem Agrar és
Molekularis Kutat6- és Szolgéaltatdo Csoport

Elelmiszerbiztonsag és -fejlesztés csoport
szolgaltatasi portfdlidja

Szakirodalom kutatas: élelmiszer-technoldgiai, -
biztonsagi, taplalkozasi-élettani stb. tudomanyos
szakirodalmi adatokra vonatkozoan.

Problémamegoldas az élelmiszeripari
technolégiakban:

Elelmiszeripari problémak feltarasa és megoldasa,
mikrobioldgiai fazisvizsgalatok tervezése és
végrehajtasa.

Elelmiszeripari technolégiai folyamatok
fellilvizsgalata, optimalizalasa.
Elelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi
rendszerek kiépitése €s bevezetése.

Termék- és technoldgiafejlesztés:

Egészségmeg0rzd élelmiszerek és taplalék-
kiegészitok kifejlesztése, kulonleges taplalkozasi
célu élelmiszerek kifejlesztése pl. probiotiotikus
italok, gluténmentes pékaru, kekszek.

Elelmiszeripari melléktermékek
hasznosithatosaganak kutatasa.

Oktatas:

Technoldgiai és higiéniai oktatas. Egészség-
tudatos taplalkozas oktatasa.

Agrar és Molekuldris Kutaté- és Szolgaltatd Csoport
4400 Nyiregyhaza, Kétaji ut 9-11. 3. emelet

Laboratoriumi mérések mezégazdasagi- €s
élelmiszeripari termékek, melléktermékek,
takarmanyok esetén:

Fizikai jellemz6k: reolégiai tulajdonsagok
(allomanyvizsgalat), objektiv szinjellemzok,
morfolégiai tulajdonsagok, tdmeg,
szarazanyagtartalom, nedvességtartalom,
zavarossag (NTU).

Makrokomponensek: zsir-, nitrogén-, hamu-
tartalom meghatarozasa. Fehérjetartalom szamitas.

Vizoldhato szarazanyag-tartalom refraktormetrias
meghatarozas.

Elelmi rost vizsgélatok: Osszes élelmi rost, oldhatd
rost, nem oldhaté rost, keményitd, rezisztens
keményité mennyiségi meghatarozasa enzimes
mabdszerrel.

Mikrobiologiai vizsgalatok: a mezofil aerob 0sszes
élécsira, élesztd-penészgombaszam,
tejsavbaktériumok, ACB (Alicyclobacillus sp.).
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